Unsere Empfehlungen

FRUHLINGSMENU SPARGELMENU

Pfifferlingssiippchen, Spargelsiippchen
Schinkenstreifen, Croutons mit Raucherlachs
ODER ODER
Lachs Roll, Garnelen in Tempura
Tempura Garnele, Frischkise, mit asiatischem Gurkensalat
Friihlingslauch ek
HHEE Kalbskotelette
Sylter Lammriicken mit frischem Stangenspargel,
mit Krautern, Bohnengemiise, Sauce Hollandaise, zerlassener Butter,
Pommes-Frites neuen Kartoffeln
skskosksk skskoskosk sk
Eierlikor-Creme-Brulée, Gezuckerte Erdbeeren
Rhabarberkompott, Sorbet mit Schlagrahm und Vanillesauce
pro Person € 38,00 pro Person € 48,00
Spargelsaison
Frischer Stangenspargel
mit Sauce Hollandaise, zerlassener Butter und neuen Kartoffeln € 16,00
Wahlweise dazu: +
-Holsteiner Katenschinken € 10,00
-Gebratenes Lachsfilet €12,00
-Gegrillte Garnelen € 16,00
-Kalbskotelette €22,00
-Wiener Schnitzel € 22,00
-US-Filet 200g € 28,00

Spezialititen vom Chef
GARNELEN A LA WATTKORN dazu servieren wir Knoblauchbaguette

-mit italienischem Gemiise und Pesto € 26,00
-Olivenol, Knoblauch, Chili und Krautern € 26,00
-mit griiner Pfeffersauce € 26,00
-auf Tomatensugo mit Basilikum € 26,00

Am Tisch tranchiert

Hirschkalbsriicken Chateau Briand
ab 2 Personen ab 2 Personen
Zubereitungszeit ca. 35 Minuten Zubereitungszeit ca. 35 Minuten
Waldpilze, Pfeffersauce, Waldpilze, frischer Spinat,
Apfelrotkohl, KartoffelkloBe, Pommes-Frites, Sauce Bernaise
Rosenkohl mit Speck pro Person € 46,00

pro Person € 45,00



VORSPEISEN

Vitello Tartufo

Scheiben vom Kalbsbraten mit getriiffelter Thunfischcreme
Carpaccio vom Rind,

Balsamico-Olivendl, Rucola, Pfifferlinge

Wattkorn Beef Tatar pikant

Rucola, Kapern, Zwiebeln, Créme-Fraiche

SALATE

Hausgemachter Gurkensalat mit Zwiebeln und Dill

Knackiger Rucolasalat,

mit Alpenschinken, Pfifferlingen, Tomaten, Parmesanspénen
Ceasar Salad,

knackiger Romersalat, gerdstete Croutons, Grana Padano, Parmesandressing
Dazu konnen Sie wihlen:

Héahnchenbrust

Garnelen

Rinderfiletstreifen

Surf& Turf Salad, saisonaler Salat, Garnelen, Rinderfiletstreifen,
Oliven, Tomaten, Parmesan

AUS DEM SUPPENTOPF
Klare Rinderkraftbriihe mit Sherry, GrieBnockerln, Eierstich
Pfifferlingssiippchen mit Katenschinkenstreifen
Aufgeschiumtes Kiirbissiippchen, Flusskrebsschwinze, Kernol

AUS OMAS KUCHE

Hausgemachte Frikadellen, Erbsen& Wurzeln, Kartoffelpiiree

Senfeier, Rahmspinat, Kartoffelpiiree und roter Bete

Krosse Griitzwurst Apfelkompott, Kartoffelpiiree und Meerrettich
Frischlingsbraten mit Backpflaumen, Apfelrotkohl, Kartoffelklof3

»Himmel und Erde“ Blutwurst, Kartoffelpiiree, Apfelkompott, Rostzwiebeln
Konigsberger Klopse in Kapernsauce, Kartoffelstampf und roter Bete

WATTKORN KLASSIKER
Hausgemachte Rinderroulade Apfelrotkohl, Bratkartoffeln
Hausgemachte Kohlroulade, Kiimmelsauce, Kartoffelpiiree
Geschmortes Kalbsbickchen in Madeirasauce, Spitzkohl, Kartoffelpiiree
Roastbeef kalt ,,rosa gebraten* Remouladensauce Bratkartoffeln,
Filetspitzen vom Mastochsen Waldpilze, griiner Pfeffer, Spétzle, Gurkensalat
Glasierte Entenbrust Apfelrotkohl, Selleriepiiree, Kartoffelklof3
Wiener Schnitzel, Bratkartoffeln, Preiselbeeren und Gurkensalat
Ginsekeule ,,Holsteiner Art“ Apfelrotkohl, Selleriepiiree, Kartoffelklof3
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WATTKORN GRILL

Sylter Lammriicken mit Krdutern iiberbacken € 38,00
Kalbskotelette -400g- € 40,00
Rumpsteak -300g- US. Nebraska € 40,00
Ribeye Steak -300g- US. Nebraska € 42,00
Filetsteak -300g- US. Nebraska € 46,00
Zur Wahl dazu:
Bohnengemiise € 4,50 Bratkartoffeln €4,50 Krauterbutter €2,50
Blattspinat €4,50 Pommes-Frites €4,50 Pfeffersauce € 3,50
Spitzkohlgemiise € 4,50 Kartoffelpiiree €4,50 Sauce Bernaise € 3,50
Rosenkohl € 4,50 SiiBkart.-Pommes € 4,50 Cognacsauce € 3,50
FISCH
Gedampftes Dorschfilet
Senfkornersauce, Blattspinat, Butterkartoffeln € 29,00
Hamburger Pannfisch
Senfsauce, Bratkartoffeln € 29,00
Krosses Zanderfilet
Spitzkohl, Pfifferlinge, Kartoffelpiiree € 29,00
Fangfrische ,, Kutterscholle* Finkenwerder Art
Kartoffel-Gurkensalat € 30,00
Gebratenes Wildlachsfilet
Kohlrabigemiise, Pfifferlinge € 30,00
Gebratenes Steinbuttfilet
Ratatouille, Pesto, Kartoffelpiiree € 36,00
FUR DIE KLEINEN
Spiralnudeln mit Tomatensauce € 11,00
Fischstibchen auf Rahmspinat und Kartoffelpiiree € 12,00
Kleines Putensteak mit Erbsen und Wurzeln dazu Kartoffelpiiree € 13,00
Kleines Schnitzel ,,Wiener Art” mit Pommes und Ketchup €13,00
DESSERT
Heisse Himbeeren
mit Vanilleeis und Schlagrahm € 13,00
Creme Brulée
Aprikosenragout, Sorbet € 13,00
Lauwarme Birnentarte
Vanillesauce, Walnuf3eis € 14,00
Geeister Marillenknodel
Aprikosenragout, Vanillesauce, Schlagrahm € 14,00
Halbfliissiger Schokoladenkuchen
glasierten Kirschen, Schlagrahm € 14,00

Fiir extra bestellte Beilagen & Umbestellungen erlauben wir uns pro Beilage € 4,50 zu berechnen!
Wenn Sie eine Speisekarte mit Allergen-Kennzeichnungen wiinschen, sprechen Sie uns bitte an!



