Lieber Gast,

wir freuen uns, dass sie sich dafiir entschieden haben Ihr Fest bei uns im
Hause zu verbringen.

Wir haben fiir Sie einige Meniivorschlidge und die dazu gehorigen
Weinvorschldge vorbereitet.

Bei einer Veranstaltung ab 10 Personen mdchten wir Sie darum bitten, dass Sie sich fiir
maximal 2 von unseren Meniis und die jeweiligen Rot- und Weilweine entscheiden.

Selbstversténdlich konnen Sie sich auch aus mehreren Meniis Ihr ,,eigenes® zusammenstellen.

Wir wiirden uns sehr freuen, mit Thnen feierliche und genussreiche Stunden im Wattkorn
verbringen zu diirfen.

Nutzen Sie auch unseren kleinen Hotelbereich.
Zwolf gemiitlich eingerichtete Zimmer im Landhausstil stehen Thnen zur Verfiigung.

Gerne nehmen wir Thre Reservierungswiinsche und Fragen jederzeit unter der Rufnummer
040/ 520 37 97 an.

Oder personlich bei M. Wollenberg unter: 0170 472 05 39

Unser Haus ist tiglich durchgehend gedffnet.

Ihr Ansprechpartner:

Michael Wollenberg

In der Hoffnung bald von Thnen zu horen, verbleibe ich,

mit freundlichen Griilen

M. Wollenberg
Restaurant und Hotel

WATTKORN



MENUVORSCHLAGE
Frihjahr und Sommer

Menii 1

Salmon Spring Roll (Sushi)

Lachstatar, Friihlingszwiebeln und Frischkdse im Friihlingsrollenblatt gebacken
skskok

Gebratenes Zanderfilet auf sommerlichem Gemiise dazu

Petersilienkartoffeln und Meerrettichsauce
sksksk

Schokoladeneisknodel auf Cassis-Kirschen mit Rumsahne

Pro Person € 28,00

Menii 11

Geeistes Gurkensiippchen mit Biisumer Krabben und Dill
L

Rinder- und Schweineschmorbraten,
mit Waldpilzen, Erbsen und Mdhren, griinen Bohnen,

handgeriebenen Kartoffelkl68en und Bratensauce
*hk

Topfenpalatschinken mit eingemachten Blaubeeren

Pro Person € 28,00

Menii 11T

Karotten-Ingwerstippchen mit Scampi und Koriander
skskok

Gebratenes Maishdahnchen auf Spargelgemiise mit Kartoffelptiiree
skskok

Geeister Marillenknddel auf Aprikosenragout mit Zimtsahne

Pro Person € 30,00



Menii IV

Sellerierahmsuppe mit Raucheraal und Triiffeln
skskok

Hausgemachte Rinderroulade gefiillt mit Speck, Zwiebel

und Gurke, dazu griine Bohnen und krosse Bratkartoffeln
skeksk

Lauwarmer Grie3brei mit Sauerkirschsuppe und Vanillesahne

Pro Person € 30,00

Menii V

Kriéftige Tafelspitzkraftbrithe mit GrieBnockerl

und Eierstich
sksksk

Geschmorter Wildschweinbraten

in Backpflaumensauce mit Rahmwirsing, Selleriepiiree und Mandelbillchen
skeksk

Hamburger Rote Griitze mit Vanillesauce

Pro Person € 30,00

Menii VI

Marinierter Wildlachs mit Senf-Dill-Sauce

dazu Kartoffelpuffer
skskok

Angeldorschfilet in Senfsauce auf Rahmspinat

mit Petersilienkartoffeln
sksksk

Waldbeerenparfait auf Vanilleschaum

Pro Person € 30,00

Menii VII

Frische Bilisumer Krabben mit Schnittlauch und Spiegelei
skskok

Wiener Tafelspitz mit Apfelkren, Schnittlauchsauce,

Rahmspinat und Kartoffelrosti
skskok

Creme Brilée mit Aprikosenragout und Sorbet

Pro Person € 34,00



Meni VIII

Blumenkohlsiippchen mit Schinkenstreifen und Croutons
skskok

Krosse Vierldnder Ente mit Spitzkohl, Selleriepiiree,

Kirschen in Cassis, Apfelkompott, handgeriebenen KartoffelkloBen und Bratenjus
skskok

Rhabarberparfait auf Vanilleschaum

Pro Person € 39,00

Menii IX

Aufgeschiumtes Bérlauchsiippchen mit Raucherlachs und Crotitons
skeksk

Frischer Stangenspargel mit Holsteiner Katenschinken

dazu zerlassene Butter, Sauce Hollandaise und Heidekartoffeln (Ab April)
skeksk

Frische Erdbeeren mit Vanillesauce und silem
Schlagrahm

Pro Person € 39,00

Menii X

Spicy Tunatatar mit Kresse, Ingwer und Avocado
skskok

Aufgeschlagenes Spargelsiippchen mit

Hummer und Triiffel
sksksk

Holsteiner Maibockriicken auf glasierten Kirschen mit Spitzkohl,

Schupfnudeln und Wacholderrahmsauce
skskok

Gratiniertes Schokoladenparfait auf Cassis-Kirschen

Pro Person € 52,00



Menii XI

Marinierter Wildlachs mit heiBem Sesamdl und Ingwer
skskok

Geeistes Spargelsiippchen mit Raucherlachs
skeksk

Husumer Weideochsenfilet mit getriiffeltem Spitzkohl,

Kartoffelgratin und Thymianjus
skskok

Warme Birnentarte mit Schlagsahne und Rahmeis

Pro Person € 60,00

Menii XII

Knackiger Ruccolasalat mit Tomaten, Pinienkernen und Parmesan
skskok

Frikassee vom Hummer auf Kartoffelpiiree

mit schwarzen Triiffel
sksksk

Holsteiner Lammriicken unter der Kriauterkruste mit Schneidebohnen und

Rosmarinkartoffeln
sksksk

Gratiniertes ,,weilles Schokoladenparfait™ auf
Rhabarbersauce

Pro Person € 65,00

Menii XIII

Ostseerducheraalfilet mit Riihrei auf gerostetem Vollkornbrot
skskok

Aufgeschaumte Hummersuppe mit Basilikum

und Portwein
sksksk

Nordseesteinbutt gekocht, mit Sahnemeerrettich, zerlassene

Butter und Petersilienkartoffeln
sksksk

Waldbeeren in Champagnergelee mit Sauerrahmeis

Pro Person € 75,00



